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Vermentino/Ansonica

Uve: Ansonica (/nzolia) 50% - Vermentino (50%)

Vinificazione: fermentazione a temperatura controllata in tino
troncoconico da 25 HI, e successivo affinamento per circa 8 mesi nello
stesso. Affinato in bottiglia per circa 4 mesi.

Ansonica e Vermentino sono le due uve bianche della Maremma. La prima,
il Vermentino, e’ ricca di profumi mediterranei, macchia, mirto, salvia,
pesca e rosmarino, la seconda, [’Ansonica e’ un uva piu’ neutra,
perfettamente acclimatata e capace di crescere sun terrazze a pochi metri
dal mare, ha un corpo piu’sostanzioso e piu 'ricco di tannino. Il vino ha una
bella sapidita’e freschezza, e leggere note di legno derivante dal soggiorno
in botte grande. E’ un vino equiibrato ed elegante, da bersi a partire
dall’anno successivo alla vendemmia e che puo’essere gustato fino ai 3/4
anni successivi.

Grapes: Ansonica (Inzolia) 50 % - Vermentino 50%

Vinification: fermented in larger oak casks (25 HI) with temperature
control for 2/3 weeks and aged there for another 8 months. After
bottling the wine rests in bottle for 4 months before being released on

the market.

Ansonica, a greek grape, similar to Roditis, has been cultivated in this
area since the Roman time and, along with Vermentino, represents the
indigenous white grape variety. Vermentino is more floral, with notes
of herbs, sage, rosemary, sometimes with ageing we can find some
light notes of licorice too.Ansonica has a more structured body, with
some tannins too to constitute
the backbone of the wine. The
wine is elegant and refreshing,
with the right acidity and a
slightly saline twist. Notes of
oak, from large nearly neutral
oak cask ageing, add to the
complexity. Drink after 1 year
after harvest, but it can keep for
another 3/4 years.
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